
In gleicher Weise ist der o r g a n i s c h e  Teil aufgebaut, der eiii in 
sich geschlossenes Ganzes bildet und den Wert  van Farbreaktionen 
fur die Erkennung organischer Stoffe zeigt. Auch hier ist znnachst 
die allgemeine Arbeitstechnik behandelt, a n  die sich der Nachweis 
van C, N, S, P u. a. sowic der von Metallen schliellt. Der nachste 
Abschnitt behandelt die fiir den Nachweis funktioneller Gruppen 
geeignet,en Farbreaktionen. Eine Zusamnienstellung der Reak- 
tionen einer groaeren Zahl organischer Verbindungen schliellt 
sich an, wahrend zum SchluB die Anwendung zum Nachwcis ein- 
zelner organischer Verbindungen in der praktischen Analyse be- 
handelt wird. 

Beide Bande sind sehr gut ausgestattet und  klar und vetstand- 
lich geschrieben, so daI3 sie auch fur Anfaiiger durchaus geeignet 
sind. 

Eine besondere Betoriung des Wertcs der Farbreaktionen fiir die 
praktische Analyse diirftc sich erubrigen, da sie bereits erwiesen 
ist. Jetloch darf nicht vergessen werden, daB auch andere Nach- 
weisreakt,ionen eine gleiche Leistungsfihigkeit aufweisen. 

Die beiden i n  sich abgeschlossenen Bandc vcrdienen das Interesse 
der Analytiker un:l diirft,en wesentlich zu einer Vertiefung der 
Kenntnisse beitragen, die zur schnellen und sicheren Ausfuhrung 
von Sonderaufgahrn in dcr Praxis erforderlich sind. 

Geilmann [NB 9131 

The Enzymes. Chemistry and Mechanism of Action, herausgeg. 
van J. B.  Sumner u. 6. Mvrbiick. Academic Press Inc. Publ., 
New York. Bd. I, Teil 1. 1950. 1. Aufl. 724 S., gebd. S 14.50. - 
Bd. I, Teil 2. 1951. 1. Aufl. 637 S., gebd. S 13.50. - Bd. 11, 
Teil 1. 1951. 1. Aufl. 790 S., gebd. S 14.80. - Bd. 11, Teil 2. 
1952. 1. Aufl. 650 S., gebd. t 14.-. 
Unter Mitarbeit von etwa 80 Fermentspezialisten verschieden- 

ster Nationen ist in 4 Banden auf insgesamt ca. 2800 Seiten in  
78 Beitragen ein Standardwerk der Enzyme entstanden, das seinem 
Benutzer auf fast alle Fragen auf dem Enzymgebiete Antwort gibt. 
Wir finden hierin nicht nur  wichtige Hinweise iiber Chemie, 
Eigenschaften und Wirkungsweise der einzelnen Fermente, son- 
dern auch die Darstellung allgemeiner Probleme der Enzymologie. 
Die Bestimmungsmethoden der Fermente werden dagegen nicht 
behandelt, sondern im allgemeinen nur kurz angedeutet, was 
durchaus zu begriioen ist, d a  dann der Umfang wesentlich groller 
Rein mulltc. 

I m  einzelnen kdnnen iiatiirlich nicht alle Beitrage genannt 
werden. E s  seien daher einige herausgenommen. In Bd. I/1 lau- 
te t  das Kapitel 4 :  ,.Enzyme in ihrer Beziehung zu Genen, Viren, 
Hormonen, Vitaminen und Einwirkung van chemotherapeutischen 
Substanzen auf Fermente" (M. C:. Seuag, J. S. G o f s  und E. Sfeers- 
USA). Hier werden auf ca. 70 Seiten sehr interessante Beziehun- 
gen zwischen den Enzyinen und zahlreichen Wirkstoffen, so weit 
sie bisher untersucht sind, tlargestellt. Das anschlieuende Ka- 
pitel 5: ,,Cytochemisehe Grundlagen der Enzymchemie" (A. L. 
Dounce-USA) behandelt die heute modern gewordene Frage nach 
der fcrmentativen Tatigkeit der Zelle und der einzelnen Zellbe- 
standteile. In  Kapitel 10 schildert h'.-B. Augustinsson-Stockholm 
die Acetylcholin- und Cholinesterase, in Kapitel 14 der Altmeister 
der deutschen Biochemie C. Neuberg mit I. Mundl-New York das 
Ferment Saccharase. In Band I/2 h a t  E. A. Zeller-Basel, z. Zt. 
USA, die sehr bedeutsanie Fragc nach dem Vorkommen von Fer- 
menten in Bakterien-Toxincn und in  tierischen Giften behandelt 
(Kap.  30). In  Kap. 44 von IIjl finden wir noch die schone Schil- 
derung ,,Theorie der Oxydo-Reduktion" van  L. Michaelis-USA, 
fruher Berlin geschrieben, bevor der Tad dem Meister die Feder aus 
der Hand nahm. H. A. Krebs-Sheffield, der Nobelpreistrager 1953, 
beschreibt in Kap. 58 ,,Die Oxydation der Aminosauren". In 
Band lI j2  stellt W. E. Loomis-USA die Photosynthese in griinen 
Pflanzen dar. Das vorletzte Kapitel, Nr. 77, behandelt die En- 
zymologie der Tumoren (J. P. Greenstein und A. Meister-USA), 
im letzten schlielllich finden wir auf ca. 160 Seiten: ,,Enzymati- 
sche Technologie" (A.F.Lnnglukke, C.V. S m y f h e  und D. Perl?mzn). 

Die ,,Enzymes", die bis zum Erscheinen der letzten Bande die 
neuestr Literatur heriicksichtigen (bis etwa 1950), fiillen ohne 
Zweifel eine Lucke in der Fermentliteratur aus und zeigen, trotz der 
vielen Mitarbeiter, von denen manches Manuskript ins Englische 
iibertragen wurde, einen sehr einheitlichen Charakter. Dies ist 
das besondere Verdienst der beiden Herausgeber, J. R. Suinner 
in Ithaca (USA) und K. Myrbdck in  Stockholm. 
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Physiknlische und ehernlsrhe Grundlngen der Kerrmik, von H. 
Salntung. Springer-Verlag, Berlin. 1954. 3. Aufl. VII, 335 S., 
120 Abb., gebd. DM 28.50. 
Dic 3. Auflage des Buches von H. Salmang, die vollstandig dber- 

arbeitet wurde, bringt eine Neufassung des besonders wicht.igen 

Abschnittes , ,Entstehung der Tonarten und Ton und Wasser". 
Alte und iiberholte Auffassungen sind gestrichen und die neuesten 
Forschungsergebnisse aufgenommen. Die Ausfiihrungen iiber 
kolloid-chemische Grundlagen erganzen die fruheren Angaben 
wertvoll und die Neueinteilung bringt eine wesentlich bessere 
Ubersicht uber diese fur den Keramiker so wichtigen physikali- 
schen und chemischen Grundlagen. Sehr interessant ist auch das 
neue Kapitcl uber das Gefiige des keramischen Scherbens. Das 
Kapitel iiber die Glasuren ist durch die Neueinteilung iibersicht- 
licher. Der groae Abschnitt, der die feuerfesten Stoffe behandelt, 
ist ebenfalls erggnzt. Neu sind neben dem Siliciumcarbid die an- 
deren Carbide und Nitride kurz erwahnt. Fur  den Konstrukteur 
sind die beiden Tabellen iiber die Reaktion zwischen feuerfesten 
Materialien verschiedener Zusanimensetzung in  oxydierender 
Atmosphare und die Eigenschaftstafeln feuerfester Stoffe und 
reiner Oxyde voii grocem Vorteil, wenn er sich schnell fur einen 
besonderen Bedarfsfall informieren will. 

Der Abschnitt iiber elektrotechnische Isolierstoffe ist dureh 
Aufnahme der schwarzen Kcramik (Ferrite) auf den neuesten 
Stand gebracht. u b e r  elektrotechnische Isolierstoffe ware bei 
einer weiteren Auflage des Buches eine Ergiinzung und Erwei- 
terung wohl angebracht. 

Die Ausfiihrungen bei Besprechung der 2. Auflage') (1953) sind 
auch fur die 3. Auflage durchaus zu bestatigen. 

Somit stellt die 3. Auflage eine gute  Erganzung des Werkes auf 
den heutigen Stand der Erkenntnisse dar, wodurch es fur den 
Studierenden und fur  den Keramiker und Chemiker der Silicat- 

H. H o p p l i  [NB 9191 Industrie besonders wertvoll ist. 

Die Gewfnnung von Fetten und letten Olen, von R. Liide. Verlag 
Theodor Steinkopff, Dresden u. Leipzig. 1954. 3. Aufl. XII, 
299 S., 105 Abb., gebd. DM 15.--. 
Das handliche, von einem Praktiker geschriebene Buch beriick- 

sichtigt in seiner 3. Auflage die neue Entwicklung auf diesem Teil- 
gebiet der Fett-Technologie. Besonderes Gewicht ist auf die Be- 
schreibung der Olgewinnung aus Saaten nach dem kombinierten 
Verfahren der Vorpressung mit nachfolgender Extraktion mit 
Benzin gelegt. Ausfiihrlich wird der neuc Extraktor des Systems 
De Smel besprochen, bei dem das Gut  auf einem Siebplattenband 
liegend langsam waagerecht durch eine Berieselungszone gefiihrt 
wird. 

Die Gewinnung der tierischen Fet te  nimmt einen geringeren 
Raum ein. 

Hervorzuheben ist, dall die Frage der Werkstoffe und des Korro- 
sionsschutzes in einem besonderen Kapitel ausfuhrlich behandelt 
wird. 

Eine Literatur- und Patentiibersicht, die nicht weniger ala 21 
Seiten umfaDt, beschliellt das mit vielen Abbildungen und Schema- 

H. J. Weitcz [NB 9021 zeichnungen ausgestattete Buch. 

MIses nu point de Chimie analytlqne pure et appliquhe et d'nnnlgse 
bromntologfque, von J .  A. Gaufier. Masson e t  Cie, Paris. 1953. 
lre s6rie 172 S., 70 Abb., kart. Fr. 1400.-. 
In 7 Kapiteln wird von 7 Autoren dber die verschiedenaten 

Probleme der Analytik referiert: Mineralstoffe in Lebensmitteln, 
Bestimmung von Sauren und Basen in nichtwallrigen Lebens- 
mitteln, Bestimmung des Acetaldehyds und deren Anwendung 
bei der Analyse von Wein und Spirituosen, analytische Kontrolle 
der Getreideprodukte, Anwendung der Komplexone in  der Phar- 
mazie, Schwankungen der Milehzusammensetzung und analytische 
Prufung der Nahrungsfette. 

Diese Streifziige werden heim deutschen Leser insofern wenig 
Anklang finden - wenn er nicht fur  das eine oder andere Kapitel 
besonderes Interesse ha t  -. weil alles nur sparlich durch Litera- 
tu r  belegt ist, so dall sich die einzelnen Feststellungen, insbes. die 
errechneten Zahlen iiber das Vorkommen einzelner Stoffe in Le- 

bensmitteln, nicht werten lassen. F. Kierntsier [NB 9161 
1) Vgl. diese Ztschr. 65, 432 [1953]. 

Die Wiedergabe von Gebrauchsnamen, Handelsnamen, Warenbezeich- 
nungen und dgl. in dieser Zeitschrift berechtigt nicht zu der Annahme, 
do solche Namen ohnr weiteres von jedermann benutzt werden diirfen. 
Vilmehr handelt es sich haufig um geseidich geschiitzle eingetragene 
Warenzeichen, auch wenn sic nicht eigens mil ,,( W.Z.)" gekennzeichnet 
sind. 
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