In gleicher Weise ist der organische Teil aufgebaut, der ein in
sich geschlossenes Ganzes bildet und den Wert von Farbreaktionen
fiir die Erkennung organischer Stoffe zeigt. Auch hier ist zunichst
die allgemeine Arbeitstechnik behandelt, an die sich der Nachweis
von C, N, S, P u. a. sowie der von Metallen schlieft. Der nichste
Abschnitt behandelt die fiir den Nachweis funktioneller Gruppen
geeigneten Farbreaktionen. Eine Zusammenstellung der Reak-
tionen einer groBeren Zahl organischer Verbindungen schlielit
sich an, wihrend zum SchluB die Anwendung zum Nachweis ein-
zelner organischer Verbindungen in der praktischen Analyse be-
handelt wird.

Beide Binde sind sehr gut ausgestattet und klar und verstind-
lich geschrieben, so daf3 sie auch fiir Anfinger durchaus geeignet
sind.

Eine besondere Betonung des Wertes der Farbreaktionen tiir die
praktische Analyse diirfte sich eriibrigen, da sie bereits erwiesen
ist. Jedoch darf nicht vergessen werden, daB auch andere Nach-
weisreaktionen eine gleiche Leistungsfihigkeit aufweisen.

Die beidenin sich abgeschlossenen Bande verdienen das Interesse
der Analytiker und diirften wesentlich zu einer Vertiefung der
Kenntnisse beitragen, die zur schnellen und sicheren Ausfiihrung
von Sonderaufgaben in der Praxis erforderlich sind.

Geilmann [NB 913]

The Enzymes. Chemistry and Mechanism of Action, herausgeg.
von J. B. Sumner u. K. Myrbiick. Academic Press Inc. Publ.,
New York. Bd. I, Teil 1. 1950. 1. Aufl. 724 S, gebd. $ 14.50. —
Bd. I, Teil 2. 1951, 1. Aufl. 637 S, gebd. $ 13.50. — Bd. 11,
Teil 1. 1951, 1. Aufl. 790 S., gebd. $ 14.80. — Bd. II, Teil 2.
1952. 1. Aufl. 650 S., gebd. $ 14.—.

Unter Mitarbeit von etwa 80 Fermentspezialisten verschieden-
ster Nationen ist in 4 Binden auf inagesamt ca. 2800 Seiten in
78 Beitriagen ein Standardwerk der Enzyme entstanden, das seinem
Benutzer auf fast alle Fragen auf dem Enzymgebiete Antwort gibt.
Wir finden hierin nicht nur wichtige Hinweise iiber Chemie,
Eigengchaften und Wirkungsweise der einzelnen Fermente, son-
dern auch die Darstellung allgemeiner Probleme der Enzymologie.
Die Bestimmungsmethoden der Fermente werden dagegen nicht
behandelt, sondern im allgemeinen nur kurz angedeutet, was
durchaus zu begriifen ist, da dann der Umfang wesentlich groBer
sein miiBte.

Im einzelnen kénnen natiirlich nicht alle Beitrage genannt
werden. Es seien daler einige herausgenommen. In Bd. I/1 lau-
tet das Kapitel 4: ,,Enzyme in ihrer Beziehung zu Genen, Viren,
Hormonen, Vitaminen und Einwirkung von chemotherapeutischen
Substanzen auf Fermente'* (M. (. Sevag, J. 8. Gols und E. Steers-
USA). Hier werden auf ca. 70 Seiten schr interessante Beziehun-
gen zwischen den Enzymen und zahlreichen Wirkstoffen, so weit
sie bisher untersucht sind, dargestellt. Das anschlieBende Ka-
pitel 5: ,,Cytochemische Grundlagen der Enzymchemie* (A. L.
Dounce-USA) behandelt die heute modern gewordene Frage nach
der fermentativen Titigkeit der Zelle und der einzelnen Zellbe-
standteile. In Kapitel 10 schildert K.-B. Augustinsson-Stockholm
die Acetylcholin- und Cholinesterase, in Kapitel 14 der Altmeister
der deutschen Biochemie C. Neuberg mit I. Mandl-New York das
Ferment Saccharase. In Band I/2 hat E. A. Zeller-Basel, z. Zt.
USA, die sehr bedeutsame Frage nach dem Vorkommen von Fer-
menten in Bakterien-Toxinen und in tierischen Giften behandelt
(Kap. 30). In Kap. 44 von II/1 finden wir noch die schéne Schil-
derung ,,Theorie der Oxydo-Reduktion* von L. Michaelis-USA,
friher Berlin geschrieben, bevor der Tod dem Meister die Feder aus
der Hand nahm. H. A. Krebs-Shelfield, der Nobelpreistrager 1953,
beschreibt in Kap. 58 ,,Die Oxydation der Aminosduren®. In
Band 11/2 stellt W. E. Loomis-USA die Photosynthese in griinen
Pflanzen dar. Das vorletzte Kapitel, Nr. 77, behandelt die En-
zymologie der Tumoren (J. P. Greenstein und A. Meister-USA),
im letzten schlieSlich finden wir auf ca. 160 Seiten: ,,Enzymati-
sche Technologie* (A.F. Langlykke, C.V. Smythe und D. Perlman).

Die ,,Enzymes*, die bis zum Erscheinen der letzten Binde die
neueste Literatur beriicksichtigen (bis etwa 1950), fiillen ohne
Zweifel eine Liicke in der Fermentliteratur aus und zeigen, trotz der
vielen Mitarbeiter, von denen manehes Manuskript ins Englische
iibertragen wurde, einen sehr einheitlichen Charakter. Dies ist
das besondere Verdienst der beiden Herausgeber, J. B. Sumner
in Ithaca (USA) und K. Myrbéick in Stockholm.

R. Ammon [NB 909]

Physikalische und chemische Grundlagen der Keramik, von H.
Salmang. Springer-Verlag, Berlin. 1954. 3. Aufl. VII, 335 8S,,
120 Abb., gebd. DM 28.50.

Die 3. Auflage des Buches von H. Salmang, die vollstandig iber-
arbeitet wurde, bringt eine Neufassung des besonders wichtigen

Abschnittes ,,Entstehung der Tonarten und Ton und Wasser.
Alte und iiberholte Auffassungen sind gestrichen und die neuesten
Forschungsergebnisse aufgenommen. Die Ausfithrungen iber
kolloid-chemische Grundlagen erginzen die friitheren Angaben
wertvoll und die Neueinteilung bringt eine wesentlich bessere
Ubersicht iiber diese fiir den Keramiker so wichtigen physikali-
schen und chemischen Grundlagen. Sehr interessant ist auch das
neue Kapitel iiber das Gefiige des keramischen Scherbens. Das
Kapitel iiber die Glasuren ist durch die Neueinteilung iibersicht-
licher. Der groBe Abschnitt, der die feuerfesten Stoffe behandelt,
ist ebenfalls ergianzt. Neu sind neben dem Siliciumecarbid die an-
deren Carbide und Nitride kurz erwahnt. Fir den Konstrukteur
sind die beiden Tabellen iiber die Reaktion zwischen feuerfesten
Materialien verschiedener Zusammensetzung in oxydierender
Atmosphire und die Eigenschaftstafeln feuerfester Stoffe und
reiner Oxyde vou groflem Vorteil, wenn er sich schnell fiir einen
besonderen Bedarfsfall informieren will.

Der Abschnitt iiber elektrotechnische Isolierstoffe ist durch
Aufnahme der schwarzen Keramik (Ferrite) auf den neuesten
Stand gebracht. Uber elektrotechnische Isolierstoife ware bei
einer weiteren Auflage des Buches eine Erginzung und Erwei-
terung wohl angebracht.

Die Ausfiihrungen bei Besprechung der 2. Auflage!) (1953) sind
auch fir die 3. Anflage durchaus zu bestatigen.

Somit stellt die 3. Auflage eine gute Erginzung des Werkes auf
den heutigen Stand der Erkenntnisse dar, wodurch es fiir den
Studierenden und fiir den Keramiker und Chemiker der Silicat-
Industrie besonders wertvoll ist. H. Héppli [NB 919]

Die Gewinnung von Fetten und fetten Olen, von R. Liide. Verlag
Theodor Steinkopff, Dresden u. Leipzig. 1954. 3. Aufl. XII,
299 8., 105 Abb., gebd. DM 15.—.

Das handliche, von einem Praktiker geschriebene Buch beriick-
sichtigt in seiner 3. Auflage die neue Entwicklung auf diesem Teil-
gebiet der Fett-Technologie. Besonderes Gewicht ist auf die Be-
schreibung der Olgewinnung aus Saaten nach dem kombinierten
Verfahren der Vorpressung mit nachfolgender Extraktior mit
Benzin gelegt. Ausfiihrlich wird der neue Extraktor des Systems
De Smet besprochen, bei dem das Gut auf einem Siebplattenband
liegend langsam waagerecht dureh eine Berieselungszone gefiihrt
wird.

Die Gewinnung der tierisclien Fette nimmt einen geringeren
Raum ein.

Hervorzuheben ist, dal die Frage der Werkstoffe und des Korro-
sionsschutzes in einem besonderen Kapitel ausfithrlich behandelt
wird.

Eine Literatur- und Patentiibersicht, die nicht weniger als 21
Seiten umfaBt, beschlieBt das mit vielen Abbildungen und Schema-
zeichnungen ausgestattete Buch. H. J. Heinz [NB 902)

Mises au point de Chimie analytigue pure et appliquée et d’analyse
bromatologique, von J. A. Gaulier. Masson et Cie, Paris. 1953.
1re série 172 S., 70 Abb,, kart. Fr. 1400.—.

In 7 Kapiteln wird von 7 Autoren uber die versehiedensten
Probleme der Analytik referiert: Mineralstoffe in Lebensmitteln,
Bestimmung von Siuren und Basen in nichtwibrigen Lebens-
mitteln, Bestimmung des Acetaldehyds und deren Anwendung
bei der Analyse von Wein und Spirituosen, analytische Kontrolle
der Getreideprodukte, Anwendung der Komplexone in der Phar-
mazie, Schwankungen der Milchzusammensetzung und analytische
Priifung der Nahrungsfette.

Diese Streifziige werden beim deutschen Leser insofern wenig
Anklang finden — wenn er nicht fiir das eine oder andere Kapitel
besonderes Interesse hat —, weil alles nur spirlich durch Litera-
tur belegt ist, so daB sich die einzelnen Feststellungen, insbes. die
errechneten Zahlen iiber das Vorkommen einzelner Stoffe in Le-

bensmitteln, nicht werten lassen. F. Kiermgier [NB 916]

1) Vgl. diese Ztschr. 65, 432 [1953].

Die Wiedergabe von Gebrauchsnamen, Handelsnamen, W arenbezeich-
nungen und dgl. in dieser Zeilschrift berechtigt nicht zu der Annahme,
daf solche Namen ohne weiteres von jedermann benutzt werden diirfen.
Vielmehr handelt es sich hdufig um gesetzlich geschillzte eingetragene
Wa;enzeichen, auch wenn sie nicht eigens mit ,,(W.Z.)** gekennzeichnet
sind,
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